
HERZLICH WILLKOMMEN IM LAMM ROSSWAG 

 

SCHÖN, DASS SIE DA SIND 

Manches verändert sich. Das Wesentliche bleibt. 

Aus Fine Dining wird Casual Dining. 

Aus vielen Gängen werden Lieblingsgerichte. 

Aus Gourmetküche wird entspannter, kulinarischer Genuss mit unserer Handschrift. 

Was bleibt, ist unsere Leidenschaft für gutes Essen, hochwertige Produkte und 

ehrliches Handwerk. 

 

Und wenn Sie sagen: 

Wir möchten uns überraschen lassen: 

Dann machen wir genau das. 

 

-STEFFEN RUGGABER KOCHT- 

Carte Blanche 

Ein Überraschungsmenü in 3 oder 4 Gängen – lassen Sie sich von ihm verwöhnen- 

Nur bei tischweiser Bestellung: 

3 Gänge € 78 

4 Gänge € 92 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen wunderbaren Aufenthalt bei uns! 

 



 

VORSPEISEN-VORAB 

 

BUNTE SOMMERTOMATEN  

Büffel Mozzarella/ Wassermelone/ Pinienkerne/ Verbene……………………………………………….. 19 

 

BEEF TATAR  

Blumenkohl/ Senfeis/ Schnittlauch Vinaigrette/ Roggenbrot…………………………………………… 24 

 

GEBEITZE NORWEGER FJORDFORELLE 

Landgurke/ Dill/ Buttermilch/ Rettich……………………………………………………………………………… 24 

 

BLACK TIGER GARNELEN 

Cous Cous/ orientalische Aromen/ Gewürzjoghurt/ Minzöl………………………………………………24 

 

 

 

 

  



 

SUPPEN-ZWISCHENDURCH 

 

RINDERKRAFTBRÜHE 

3-erlei Einlage/ Wurzelgemüse/ Schnittlauch……………………………………………….………………………..14 

 

SCHAUMSUPPE VON PASTINAKEN 

Apfel/ Petersilie/ Raviolo…………………………..…………………………………………………………………………….14 

 

TOM KHA GAI 

Poularde/ Zitronengras/ Kokos/ Limette/ 

Erbse/ Koriander……………………………………………………….…………………………………………………………….16 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

HAUPTGERICHTE-MITTENDRIN 

 

SCHNITZEL VOM SCHWÄBISCHEN LANDSCHWEIN 

- mit Senf & Meerrettich- 

Kartoffel & Feldsalat/ 

Preiselbeeren……………………………………………………………………….................................................……………26 

 

SCHWÄBISCHER ZWIEBELROSTBRATEN 

Rotweinjus/ Spätzle/ Rahmkraut/ Maultäschle……………..…………………………………………………………38 

 

GESCHMORTES BÄCKCHEN VOM KALB 

Pastinake/ Pfifferlinge/ Kirsche/ Pfefferjus/ Topfenknödel………………………………………………………38 

 

ZWEIERLEI VOM LAMM (ab zwei Personen) 

Artischocke/ Salzzitrone Arancini/ / Tomate/ Salsa verde………………….…………………………..………42 

 

LOUP DE MER oder TAGESFANG 

Artischocke/ Fenchel/ Tomate/ 

Krustentier Nage/ Arancini/ Basilikum………………….……………………………………………….………………40 

 

VEGETARISCHER GENUSS noch in VORBEREITUNG 

 



 

 

 

DESSERT-ZUM ABSCHLUSS 

 

CREME BRÛLEE  

Vanille/ Mango/ Passionsfrucht/ Kokos…………………………………………………………………………….……15 

 

MASCARPONE 

Himbeere/ Pistazie/ Basilikum…………………………………………………………………………………………...……16 

 

UNSERE SCHWARZWÄLDER KIRSCH -INTERPRETIERT-…………………………………………………..16 

 

SCHAFSMILCH 

Kamille/ Aprikose/ Zitronenthymian………………………………………………………………………………………16 

 

 

 

 

Liebe Gäste,  

bitte beachten Sie, dass es aufgrund der frischen Küche zu kurzfristigen kulinarischen 
Änderungen kommen kann und Umbestellungen mit einem Aufpreis berechnet werden können. 

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergiekarte oder eine persönliche Absprache Auskunft über 
die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. 


